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MENU BANKIETOWE 2026

Przystawki

Przystawka - STARTER - prosimy o wybér 1 pozycji 20 zl/ os

[ Tartaletka z pastg z tososia
[] Pasztet z konfiturg z czerwonej cebuli lub zurawing

Zupy

Zupa serwowana - prosimy o wybér 1 pozyciji 24 zl/ os

[J Krem z kiszonych ogorkow
[J Krem z gruszki i pietruszki oraz chips z boczku
O Zurek
[J Bulion drobiowy z kluseczkami
[J Krem z pomidorow

Dania gtéwne

Serwis Talerzowy - prosimy o wybér 1 pozycji 55zt / os

Serwis Pétmiskowy -prosimy o wybér 3 pozycji 1,5 porcji /os 105 zt / os

[J Kotlet schabowy panierowany z sosem pieczarkowy
[J Filet z piersi kurczaka w panierce
[J Rolada drobiowa ze szpinakiem w sosie serowym
[J Grillowany filet z kurczaka z pomidorami i mozzarellg
[J Pieczone golonki z indyka w sosie wtasnym
[J Kotlet de volaille z pieczarkami lub Kotlet de volaille z mastem
[J Stek wieprzowy siekany w sosie mysliwskim
[J Szynka pieczona z sosem chrzanowym
[J Losos zapiekany w sosie miodowo - musztardowym — cena wyzsza o 10 zt
[J Panierowany filet z dorsza
[J Poledwiczka wieprzowa — cena wyzsza o 8 zi
[J Stek z kalafiora




Dodatki magczne

Serwis Talerzowy - prosimy o wybér 1 pozyciji - W cenie

Serwis Pétmiskowy -prosimy o wybér 2 pozyciji W cenie

[J ziemniaki gotowane
[J kluski gnocchi wioskie
[J ziemniaki pieczone
OJ kluski slgskie
[J risotto z warzywami
[J puree ziemniaczane
L frytki

Dodatki warzywne

Serwis Talerzowy - prosimy o wyboér 1 pozycji W cenie

Serwis Potmiskowy -prosimy o wyboér 2 pozyciji W cenie

UJ bukiet suréwek (3 rodzaje)
[J kapusta zasmazana
[J satatka z pieczonego buraka z chili i natkg pietruszki
[J satata pekinska z ogorkiem kiszonym
[J warzywa gotowane

Desery ( prosimy o wyboér 1 pozyciji )

Deser lodowy 22 zllos O
Szarlotka na ciepto z lodami 25 zllos O
Panna Cotta waniliowa z malinami 22 zl/os O

O

Tiramisu kawowe z mascarpone 24 zl/os




Il Cieply positek (prosimy o wybor jednej pozyciji)

Karkowka z grilla z satatka szwedzka z ogérka i cebuli oraz 48 zl/os
pieczonymi ziemniakami
Zrazy wieprzowe z puree ziemniaczanym i warzywami na parze 50 zt/os

Zupa tresciwa ( prosimy o wybér 1 pozyciji )

Ogoérkowa na zeberkach 26 zt/os O
Flaki 25 zllos O
Gulaszowa 28 zl/os O
Zupa cebulowa pachngca bialym winem i ziotami 24 zl/os O
Barszcz czerwony z pasztecikiem 24 zllos a
Zakaski zimne
Zimne zakaski ( prosimy o wybranie 5-6 pozycji ) 55 zl/ os O

[J Koreczki miesne drobiowe i wieprzowe
[J Roladka z cukinii z serem i burakiem pieczonym
[J Roladki z szynki z warzywami
[J Roladka ze s$ledzia z pastg wedzong

[J Rolada z tososia w sezamie

[J Wrap ze stripsem z kurczaka i warzywami

[J Satatka Cezar
[J Safatka grecka z fetg
[J Satatka Gyros

[J Satatka z gruszkg, gorgonzolg i z orzechami wtoskimi
[J Carpaccio z buraka z serem feta

[J Mini Burgery

[J Tortilla z kurczakiem lub Tortilla z tososiem lub Tortilla z szynkg

[J Galaretki drobiowe
O Sledzik w 3 odstonach
J Pieczywo




Dania dla dzieci

Nuggetsy z frytkami z surowka z marchwi 34 zl/os O
Burger wotowy w butce maslanej z frytkami 38 zl/os O
Brizol z piersi kurczaka z ziemniakami puree 36 ztlos O
Tortilla z kurczakiem w panko 30 zt/os O
Nalesniki z serem i owocami 28 zllos O

Tort - 25 zl/os
Stolik kawa- herbata - 20 zt/os
Stolik cukierniczy - 40 zt/os (2 kawalki ciasta + 1 deserek /o0s.)

Owoce — potmisek 130 zt

Alkohol wedtug zuzycia

Informacje dodatkowe:

Zadatek wynosi 30% szacowanych kosztéw przyjecia, ptatny na konto:

MBank 84 1140 2004 0000 3502 7608 5923

z nazwiskiem organizatora oraz data Przyjecia.

llos¢ gosci, akceptacja wybranego menu najpoézniej 7 dni przed datg Przyjecia

Kwiaty sezonowe ciete, biate Swiece, biate serwetki w cenie.

Opakowania jednorazowe, reklamowki, kartony - dodatkowo ptatne.


(2 rodzaje napojów niegazowanych, woda z cytryną)

Napoje gazowane według zużycia
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