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MENU BANKIETOWE 2026  
Przystawki 

Przystawka - STARTER - prosimy o wybór 1 pozycji  20 zł/ os ​ 

​ Tartaletka z pastą z łososia 
​Pasztet z konfiturą z czerwonej cebuli lub żurawiną 

Zupy  
Zupa serwowana - prosimy o wybór 1 pozycji  24 zł/ os ​ 

​Krem z kiszonych ogórków  
​Krem z gruszki i pietruszki oraz chips z boczku 

​Żurek 
​Bulion drobiowy z kluseczkami 

​Krem z pomidorów 

​
Dania główne 

Serwis Talerzowy - prosimy o wybór 1 pozycji   55 zł / os ​ 

Serwis Półmiskowy -prosimy o wybór 3 pozycji 1,5 porcji /os  105 zł / os  ​ 

​Kotlet schabowy panierowany z sosem pieczarkowy 
​Filet z piersi kurczaka w panierce 

​Rolada drobiowa ze szpinakiem w sosie serowym 
​Grillowany filet z kurczaka z pomidorami i mozzarellą 

​Pieczone golonki z indyka w sosie własnym  
​Kotlet de volaille z pieczarkami  lub Kotlet de volaille z masłem 

​Stek wieprzowy siekany w sosie myśliwskim 
​Szynka pieczona z sosem chrzanowym 

​Łosoś zapiekany w sosie miodowo - musztardowym – cena wyższa o 10 zł 
​Panierowany filet z dorsza  

​Polędwiczka wieprzowa – cena wyższa o 8 zł 
​Stek z kalafiora  



 

Dodatki mączne 
Serwis Talerzowy - prosimy o wybór 1 pozycji -  w cenie 

Serwis Półmiskowy -prosimy o wybór 2 pozycji  w cenie 

​ziemniaki gotowane 
​kluski gnocchi włoskie 

​ziemniaki pieczone  
​kluski śląskie 

​risotto z warzywami  
​puree ziemniaczane 

​frytki  

 

Dodatki warzywne 
Serwis Talerzowy - prosimy o wybór 1 pozycji   w cenie 

Serwis Półmiskowy -prosimy o wybór 2 pozycji  w cenie 

​bukiet surówek (3 rodzaje) 
​kapusta zasmażana 

​sałatka z pieczonego buraka z chili i natką pietruszki 
​sałata pekińska z ogórkiem kiszonym 

​warzywa gotowane 

Desery ( prosimy o wybór 1 pozycji ) 
Deser lodowy 22 zł/os ​ 

Szarlotka na ciepło z lodami 25 zł/os ​ 

Panna Cotta waniliowa z malinami  22 zł/os ​ 

Tiramisu kawowe z mascarpone 24 zł/os ​ 

 

 

 

 



 

II Ciepły posiłek (prosimy o wybór jednej pozycji) 

Karkówka z grilla z sałatką szwedzką z ogórka i cebuli oraz 
pieczonymi ziemniakami 

48 zł/os ​ 

Zrazy wieprzowe z puree ziemniaczanym i warzywami na parze 50 zł/os ​ 

​
Zupa treściwa ( prosimy o wybór 1 pozycji ) 

Ogórkowa na żeberkach  26 zł/os ​ 

Flaki  25 zł/os ​ 

Gulaszowa  28 zł/os ​ 

Zupa cebulowa pachnąca białym winem i ziołami 24 zł/os ​ 

Barszcz czerwony z pasztecikiem 24 zł/os ​ 

 

Zakąski zimne 
Zimne zakąski ( prosimy o wybranie 5-6 pozycji ) 55 zł/ os ​ 

​Koreczki mięsne drobiowe i wieprzowe 
​Roladka z cukinii z serem i burakiem pieczonym 

​Roladki z szynki z warzywami 
​Roladka ze śledzia z pastą wędzoną 

​Rolada z łososia w sezamie 
​Wrap ze stripsem z kurczaka i warzywami 

​Sałatka Cezar 
​Sałatka grecka z fetą 

​Sałatka Gyros 
​Sałatka z gruszką,  gorgonzolą i z orzechami włoskimi  

​Carpaccio z buraka z serem feta 
​Mini Burgery 

​Tortilla z kurczakiem lub Tortilla z łososiem lub Tortilla z szynką 
​Galaretki drobiowe 

​Śledzik w 3 odsłonach 
​Pieczywo 



​
Dania dla dzieci 

Nuggetsy z frytkami z surówką z marchwi  34 zł/os ​ 

Burger wołowy w bułce maślanej z frytkami  38 zł/os ​ 

Brizol z piersi kurczaka z ziemniakami puree 36 zł/os ​ 

Tortilla z kurczakiem w panko 30 zł/os ​ 

Naleśniki z serem i owocami 28 zł/os ​ 

 

Tort - 25 zł/os 
Stolik kawa- herbata - 20 zł/os 

Stolik cukierniczy - 40 zł/os (2 kawałki ciasta + 1 deserek /os.) 

Owoce – półmisek 130 zł 

Napoje gazowane, soki i woda gaz./n/gaz. (według zużycia) 

Alkohol według zużycia 

​
 Informacje dodatkowe:​

 ​ ​
 ​ Zadatek wynosi 30% szacowanych kosztów przyjęcia, płatny na konto:  

MBank 84 1140 2004 0000 3502 7608 5923  
z nazwiskiem organizatora oraz datą Przyjęcia.​

 ​  

Ilość ​gości, akceptacja wybranego menu najpóźniej 7 dni przed datą Przyjęcia 
​  

Kwiaty sezonowe cięte, białe świece, białe serwetki w cenie.​ ​
 ​  

Opakowania jednorazowe, reklamówki, kartony - dodatkowo płatne.​
 

​
 

(2 rodzaje napojów niegazowanych, woda z cytryną)

Napoje gazowane według zużycia
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